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АО «ИСТОК» -  это предприятие машиностроения, образованное в 1959г., 

изначальной исторической миссией которого было создание средств 

производства для источников тока.  

АО «ИСТОК» имеет  уникальный опыт и технологии, позволяющие применять 

их для разного типа изделий. Конструкторский отдел в синергии с 

производственным составом сотрудников, позволяет решать различные по 

сложности задачи.  

Мы понимаем, что на рынке кондитерских изделий, помимо высоких 

санитарных требований к оборудованию, нужно учитывать требование 

технологии. Для этого у нас в штате есть технолог-пищевик, с опытом работы и 

запуска нового оборудования. 

Для снижения стоимости изготавливаемого оборудования, АО «ИСТОК» 

использует как разрабатываемые технологии под конкретное оборудование, так 

и использует часть технологий, из ранее изготовленных изделий. Это позволяет 

снижать издержки и снизить стоимость изготовления оборудования. Весь 

закупочный материал и производимое оборудование на АО «ИСТОК» проходит 

тщательный контроль ОТК и отлично справляется с требованиями заказчика. 
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Участок подачи сахара: 

• Мешкоопрокидыватель; 

• Просеиватель с магнитоуловителем; 

• Приемный бункер с подающим шнеком; 

• Бункер накопительный для сахара; 

• Шнек подачи сахара из бункера. 

Участок приготовления агаро-паточного сиропа: 

• Диссуторы для смешивания и уваривания; 

• Сливные емкости сиропа с фильтром; 

• Насосы для перекачки; 

• Система продуктопроводов; 

• Узел раздельной подачи сахара в диссуторы; 

• Узел раздельной подачи патоки в диссуторы; 

• Узел раздельной подачи воды в диссуторы; 

• Тензометрическая система; 

• Шкаф управления диссуторами;  

• Шкаф управления пневматикой. 
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Варочный участок: 

• Варочная вакуумная колонка; 

• Вакуумный водокольцевой насос; 

• Разгрузочная емкость; 

• Система отвода конденсата с колонки; 

• Насос для перекачки сиропа; 

• Система продуктопроводов; 

• Шкаф управления. 

 Участок приготовления первого слоя:  

• Расходная емкость;  

• Насос для перекачки сиропа;  

• Система продуктопроводов.   
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Участок приготовления сбивного слоя:  

• Расходная емкость;  

• Насос для перекачки; 

• Горизонтальная сбивальная машина; 

• Система продуктопроводов. 

Участок приготовления батона: 

• Расходная емкость;  

• Насос для перекачки сиропа; 

• Система продуктопроводов. 

Участок переработки брака: 

• Варочный котел для варки брака.  
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Оборудование для кондитерской промышленности 

продукции «Мармеладные дольки».  

В оборудование для кондитерской промышленности 

так же возможно добавить участок подачи патоки: 

• Расходная емкость для патоки с обогревом; 

• Насос подачи патоки; 

• Трубопровод с обогревом. 

Возможно изменение комплектации в зависимости от продукции, которую необходимо получать на выходе. 

АО «ИСТОК» успешно сотрудничает с рядом кондитерских фабрик: 

• Кондитерская фабрика ООО «Славконд»; 

• ИП Пулькин В.И.; 

• ООО «Азовская кондитерская фабрика». 
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